
AOC VALAIS
    Blanc

75cl

2023 - AOC VALAIS
    Rouge
Ass. de cépages rouges
75cl

Gamme SaveursGamme SaveursGamme SaveursGamme SaveursGamme SaveursGamme SaveursGamme Saveurs

2023 - AOC VALAIS
    Rouge - Élevé en fût de châtaignier

75cl

2022 - AOC VALAIS
    Blanc - Non filtré & Élevé en fût de chêne
Chardonnay
75cl

2023 - AOC VALAIS
    Blanc - Élevé en fût de chêne
Ass. Chasselas et Pinot Gris en macération 
75cl

2022 - AOC VALAIS
    Rouge -  Élevage long en fût de chêne.
Ass. Gamay et Pinot Noir
75cl

2023 - AOC VALAIS
    Rouge - Élevé en fût de chêne.
Ass. Humagne et Cornalin 
75cl

22.-

36.-

L’Instant

Reflet Blanc*

Reflet Rouge

Gourmandise*

L’Instant

Bon de CommandeBon de CommandeBon de CommandeBon de CommandeBon de Commande

27.-

Reflet Blanc *

28.-

Reflet Rouge

32.-

Gourmandise*

29.-

18.-

Viognier

Amalgame

Gamme ConvivialeGamme ConvivialeGamme ConvivialeGamme ConvivialeGamme ConvivialeGamme ConvivialeGamme Conviviale

Merlot*

Gamme PrestigeGamme PrestigeGamme PrestigeGamme PrestigeGamme PrestigeGamme Prestige Viognier

Amalgame

Merlot*

Prix / Btle Quantité Total CHF

27 CHF

28 CHF

32 CHF

29 CHF

*Disponibles en Septembre 2024, (pré commande.)
Tous nos prix s’entendent en Francs Suisses TTC

18 CHF

22 CHF

36 CHF

Total CHF

Nom et Prénom ..........................................................................................................................
Adresse ................................................................................................................................................
Numéro de téléphone ..........................................................................................................

Livraison offerte dès 12 bouteilles achetées.
Paiement à 10 jours dès réception de la commande.

Veillez à ne pas oublier d’ affranchir votre bon de commande si vous nous le faites
parvenir par voie postale.

Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !Merci et bonne degustation !



Notre histoireNotre histoireNotre histoire
Tous deux anciens restaurateurs morginois, amoureux de la

nature et épicuriens, nous avons décidé de réaliser notre rêve de
devenir vignerons encaveurs. 

Alors notre vie prend un tout autre tournant : Damien retourne sur
les bancs de l’école à 34ans, dans la même année notre petit

garçon vient illuminer notre vie et marque le premier chapitre de
notre histoire : nous sommes une famille !

Puis Damien obtient son diplôme de caviste avec honneurs !
Ça y est, la deuxième partie de notre histoire commence, notre

rêve se réalise !

Nous sommes vignerons encaveurs !

Nos vins sont vinifiés à Saxon avec l’aide de toute la famille
(parents, oncles et amis) et élevés ici, à Morgins, en alpage.

Et puis surtout... nos vins sont élaborés en respectant au mieux la
nature, de la vigne à la bouteille !

Bonne dégustation et merci de nous permettre de continuer à
vivre cette belle histoire chaque jour.

 

Swiss made

CARNET DE COMMANDECARNET DE COMMANDECARNET DE COMMANDECARNET DE COMMANDECARNET DE COMMANDECARNET DE COMMANDE

AFFRAN
CHIR

AVAN
T L’EN

VOI

SVP

Famille Fischli
Rte de Bas-Vièze 93
1875 M

orgins

Famille Fischli
Famille Fischli
Famille Fischli
Famille Fischli La Famille FischliLa Famille FischliLa Famille FischliLa Famille Fischli

www.fischli-vins.ch

Alizée : +41(0)79.282.92.82
Damien : +41(0)76.467.10.33

info@fischli-vins.ch

ALIZÉE & DAMIEN FISCHLI
V i g n e r o n s  e n c a v e u r s


